
Nueva versión de nuestra ensaladilla rusa con langostinos, 
caviar, piparras y mayo cremosa.

tomate de temporada con cebolla roja y anchoas 00 revilla.
TOMATE DE TEMPORADA CON ANCHOAS... 14€

Mezcla  de lechugas, aguacate, cebolla roja, mango y salsa
rosa.

8 a 10 lomos de anchoas en aceite oliva virgen con
regañas

8 a 10 lomos de anchoas en mantequilla ecológica
con regañas

Papada de cerdo jalapeños
rúcula salsa char siu y mayo
picante

Atún rojo jamón serrano pimiento
y ali oli

Langostinos salteados con curry rojo
cacahuetes albahaca. 

Pato salsa pekin pepino y nabo
encurtido 

5€ UD.

5,50€ UD.

NACHOS CON CHILLI
CON CARNE............ 16€
Carne de ternera crema agria queso
cheddar guacamole jalapeños y pico
de gallo
EMPANADA DE BLACK
ANGUS ...........

EMPANADA DE CARRILLADA
DE TERNERA ........

Mezcla de lechugas, pollo crujiente, panceta, parmesano y
nuestra salsa césar. 

MINI SERRANITO DE
ATÚN ROJO.......

NUEVA ENSALADILLA RUSA...............

BAO DE
LANGOSTINOS AL
CURRY.......

BAO DE PATO CON
SALSA PEKIN.....

PLATO DEGUSTACIÓN DE CHORIZO
DE TRES DIFERENTE ANIMALES

13€
QUESO LA ANTIGUA OVEJA (TOLEDO)
QUESO PASCUALETE TRUFA (CÁCERES)
QUESO ANDAZUL CABRA (CÁDIZ)

Guacamole con pico de gallo
torreznos y nachos.

GUACAMOLE CON
TORREZNOS............

AGUACATE CON LANGOSTINOS ........... 16€

BLANCO BAR
M E N Ú  B A R  &  R E S T A U R A N T E  

E N S A L A D A S

C O N S E R V A S

Q U E S O S  Y
E M B U T I D O S

P A R A  C O M E R
C O N  L A S
M A N O S

ELVIRIA
DESDE 2017MARBELLA

ENSALADA CÉSAR......................

MINI MOLLETE
CANTONES.....

13€

9€

10€

12€

10€

11€

JAMÓN 5J 100% BELLOTA 26€

11€

ANCHOAS M.A. EN ACEITE DE OLIVA ..........

ANCHOAS M.A. EN MANTEQUILLA .........

17,50€

18,50€
15€

11€

15€

10% de iva incluido



New version of our Russian salad with prawns,
caviar, piparras and creamy mayo.

seasonal tomato with red onion and 00 revilla anchovies.
SEASONAL TOMATO WITH ANCHOVIES... 14€

Mix of lettuce, avocado, red onion, mango and pink 
sauce.

8 to 10 anchovy fillets in virgin olive oil with 
toast

8 to 10 anchovy fillets in organic butter with 
toast

Sautéed pork jowls with jalapeños,
arugula, char siu sauce and spicy
mayo

Red tuna, serrano ham, pepper
and aioli

Stir-fried prawns with red curry,
peanuts and basil.

Duck, peking sauce, cucumber and pickled
turnip

5€ UD.

5,50€ UD.

NACHOS WITH CHILLI
CON CARNE............ 16€
Chili con carne, sour cream, cheddar
cheese, guacamole, jalapeños and
pico de gallo
BLACK ANGUS BEEF
EMPANADA...........

BEEF CHEEK PIE......

Mixed lettuce, crispy chicken, parmesan bacon and our Caesar
sauce.

MINI ¨SERRANITO¨
OF RED TUNA.......

NEW RUSSIAN SALAD.................

CURRY PRAWN BAO
BUN.......

DUCK BAO BUM WITH
PEKING SAUCE.....

TASTING PLATE OF CHORIZO   FROM
THREE DIFFERENT ANIMALS

13€
SHEEP CHEESE LA ANTIGUA (TOLEDO)
CHEESE PASCUALETE TRUFA (CÁCERES)
CHEESE ANDAZUL CABRA (CÁDIZ)

Guacamole with pico de gallo, fried
pork belly and nachos.

GUACAMOLE WITH
FRIED PORK BELLY....

AVOCADO WITH PRAWNS........... 16€
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CAESAR SALAD...............

MINI CANTONESE
SANDWICH.....

14€

9€

10€

12€

10€

11€

JAMÓN 5J PATA NEGRA 26€

11€

ANCHOVIES M.A. IN OLIVE OIL..........

ANCHOVIES M.A. IN BUTTER .........

17,50€

18,50€
15€

11€

15€

10% VAT included



T O  S H A R E F I S H

Homemade potato wedges with bravas foam

Crunchy bread with truffled red tuna tartar,
minced corn cream and egg
 yolk.

Red tuna tartar with Asian dressing, pine
nuts, pumpkin seeds, avocado and spring
onion.

New improved recipe for our homemade Iberian ham
croquettes.

BRAVAS POTATOES....................

IBERIAN HAM CROQUETTES.......

7,50€

New improved recipe for our homemade octopus
croquette.

New improved recipe for our homemade octopus
croquette in takoyaki version, dried bonito,
Japanese mayo and takoyaki sauce.

Fried sea bass with basmati rice
and Thai red curry.

GRILLED OCTOPUS............
Grilled octopus with potato cream
with a smoky touch and herb oil

TAKOYAKI OCTOPUS CROQUETTES.......

BLANCO BAR
M E N Ú  B A R  &  R E S T A U R A N T E  

ELVIRIA
marbella

BURGERS

SINCE 2017

CRYSTAL BREAD WITH TRUFFLED
TUNA TARTAR............

RED TUNA TARTARE............

26€

22€14€

OCTOPUS CROQUETTES........................13€

FRIED SEA BASS WITH
RED CURRY............ 28€

200gr of 100% beef, bacon and cheddar 
cheese

ALL OUR BURGERS ARE ACCOMPANIED BY HOMEMADE FRIES, LETTUCE,
TOMATO, PICKLE AND CARAMELIZED ONION.

CLASSIC BURGER...... 15,50€15,50€

CLASSIC BURGER WITH EGG........16,50€

15€

23€

CHICKEN BURGER..........

GAUCHA BURGER...............

Chicken breast in tempura mozzarella, arugula leaves
and teriyaki mayonnaise.

two 100g hamburgers made from 100% breaded
beef, provolone, ham, tomato and our version of
chimichurri.

19€

BLUE BURGER..............
GOURMET "BLANCO"
BURGER................

200gr of 100% beef, bacon, cheddar cheese,
fried egg.

19€ 17€

200gr of 100% beef, blue cheese, mushrooms
and fresh spinach leaves.

200gr of 100% beef, foie gras, truffle cheese
and meat juice mayonnaise.

10% VAT included



P A R A
C O M P A R T I R P E S C A D O S

Patatas gajos caseras con espuma de bravas

Pan crujiente con tartar de atún rojo trufado
crema de maíz picate y yema de 
huevo.

Tartar de atún rojo aliño asiático
piñones pipas de calabaza aguacate y
cebolleta.

Nueva receta mejorada de nuestras croqueta casera
de jamón ibérico .

PATATAS BRAVAS......................

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO........

7,50€

Nueva receta mejorada de nuestra croqueta
casera de pulpo .

Nueva receta mejorada de nuestra croqueta
casera de pulpo versión takoyaki, bonito seco
mayo japo y salsa takoyaki.

Lubina frita arroz basmati y
curry rojo thai.

PULPO A LA PLANCHA.........

Pulpo plancha con crema de patatas
con un toque ahumado y aceite de
hierbas

CROQUETAS DE PULPO TAKOYAKI......

BLANCO BAR
M E N Ú  B A R  &  R E S T A U R A N T E  

ELVIRIA
marbella

HAMBURGUESAS

DESDE 2017

PAN CRISTAL CON TARTAR
DE ATÚN TRUFADO............

TARTAR DE ATÚN
ROJO............

26€

22€14€

CROQUETAS DE PULPO...................... 13€

LUBINA FRITA CON
CURRY ROJO............ 28€

200gr de carne 100% de ternera bacon y queso
cheddar

TODAS NUESTRAS HAMBURGUESAS VAN ACOMPAÑADAS DE PATATAS FRITAS
CASERAS LECHUGA TOMATE PEPINILLO Y CEBOLLA CARAMELIZADA

HAMBURGUESA CLÁSICA ...... 15,50€15,50€

HAMBURGUESA CLÁSICA CON
HUEVO........ 16,50€

15€

23€

HAMBURGUESA DE POLLO ....

HAMBURGUESA GAUCHA........

Pechuga de pollo en tempura mozzarella rúcula
y mayo teriyaki.

2 hamburguesas de 100 gr de carne 100% de
ternera empanada provolone jamón york tomate
y nuestra versión de chimichurri.

19€

HAMBURGUESA BLUE........
HAMBURGUESA BLANCO
GOURMET........

200gr de carne 100% de ternera bacon queso
cheddar huevo frito.

19€ 17€

200gr de carne 100% de ternera queso azul
champiñones y hojas de espinaca fresca.

200gr de carne 100% de ternera foie queso
trufado y mayo de jugo de carne.

10% de iva incluido



Carne de ternera asada mozzarella tomate rúcula
y nuestra versión de chimichurri.

Lomo de vaca madurado trinchado
acompañado de patatas y pimientos del
padrón 

Brioche con steak tartar de solomillo de vaca
torrezno de vaca y salsa de yema de huevo

TOSTA DE ASADO..........

MINI BRIOCHE DE STEAK
TARTAR......................

Solomillo parmentier de patatas y jugo de
ternera.

Tartaleta de hojaldre templada con manzana
y helado de vainilla .

Fresas gratinadas con chocolate blanco y
helado de baileys.

Brownie helado de vainilla praliné de avellana 

Espuma de crema catalana helado de baileys
peta zetas con lima.

lacteos huevo gluten sulfitos mostaza apio sesamo crustaceos

BLANCO BAR
M E N Ú  B A R  &  R E S T A U R A N T E  

C A R N E S

I N F O R M A C I Ó N  A L
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ELVIRIA

DESDE 2017marbella

LOMO DE VACA ........16€ 28€

12€ SOLOMILLO DE VACA...........30€

TARTALETA DE MANZANA .....

FRESAS GRATINADAS.........

8,50€

8,50€

PAN

EXTRA DE JUGO DE
CARNE 

EXTRA DE SALSAS 

1€

4€

1,50€

BROWNIE......................

-TRABAJAMOS CON PRODUCTOS FRESCOS Y POR
LO TANTO NUESTROS PLATOS PUEDEN SUFRIR
MODIFICACIONES.

-LA GRAN MAYORÍA DE NUESTROS PLATOS LOS
ELABORAMOS AL MOMENTO ROGAMOS PACIENCIA.

ESPUMA DE CREMA CATALANA.......

8€

8€

-ELABORAMOS TODO TIPO DE PLATOS POR
ENCARGO NO DUDE EN PREGUNTARNOS.

10% de iva incluido

pescado marisco frutos secos soja poco picante medio picante muy picante vegetariano



Roast beef, mozzarella, tomato, arugula and our
version of chimichurri.

Sliced   aged beef entrecote, fried
potatoes and Padrón peppers

Brioche with beef sirloin steak tartar and egg
yolk sauce

ROAST BEEF TOAST..........

MINI STEAK TARTARE 
BRIOCHE......................

Beef tenderloin, potato parmentier and beef
juice.

Warm puff pastry tart with apple and
vanilla ice cream.

Strawberries au gratin with white chocolate
and Baileys ice cream.

Brownie, vanilla ice cream, hazelnut praline

Creme brulee foam, Baileys ice cream, with
crunchy lime.

BLANCO BAR
M E N Ú  B A R  &  R E S T A U R A N T E  

M E A T S

C U S T O M E R
I N F O R M A T I O N

O T H E R S

DESSERTS

ELVIRIA

SINCE 2017marbella

BEEF ENTRECOTE........16€ 28€

12€ BEEF TENDERLOIN.......... 30€

APPLE TART   .................

STRAWBERRIES AU GRATIN.....

8,50€

8,50€

BREAD

EXTRA MEAT JUICE

EXTRA SAUCES

1€

4€

1,50€

BROWNIE......................

-WE WORK WITH FRESH PRODUCTS AND
THEREFORE OUR DISHES MAY BE SUBJECT TO
MODIFICATIONS.
-WE PREPARE THE VAST MAJORITY OF OUR DISHES
AT THE MOMENT, WE APPRECIATE YOUR
PATIENCE.

CATALAN CREAM FOAM.......

8€

8€

-WE PREPARE ALL KINDS OF DISHES TO ORDER,
DO NOT HESITATE TO ASK US.

10% de iva incluido

dairy egg gluten sulfites mustard celery sesame fish seafood nuts mollusks soy slightly spicy medium spicy very spicy vegetarian


