
ENSALADAS

SALADS

Ensaladilla Rusa - Patatas, zanahorias, atún, langostinos, huevo cocido ecológico y mahonesa.

Russian Salad - Potatoes, carrots, tuna, prawns, organic hard-boiled egg, and mayonnaise.

…………………………………………………………………………………………………   10,50 €

Ensalada César - Mezcla de lechugas, pollo crujiente, costrones de pan, panceta, parmesano y salsa césar.

Cesar Salad - Lettuces mix, crispy chicken, bread croutons, pancetta, Parmesan, and Cesar dressing.

…………………………………………………………………………………………………  11,00 €

Aguacate con langostinos estilo Blanco -  Aguacate con langostinos cocidos, brotes de lechugas, mango,
cebolla roja y salsa rosa.

Avocado with Prawns Blanco-style -  Avocado with cooked prawns, lettuce buds, mango, red onion, and
cocktail sauce.

…………………………………………………………………………………………………  15,00 €

QUESOS Y EMBUTIDOS

CHEESES AND SAUSAGES 

Queso de oveja curado - De La antigua (Toledo).

Hard Sheep Cheese - From La Antigua (Toledo).

…………………………………………………………………………………………………  11,00 €

Queso gran reserva el pinsapo - Leche cruda cabra malagueña (Málaga).

El Pinsapo Grand Reserve Cheese - Raw milk Malaga goat cheese (Málaga).

…………………………………………………………………………………………………  12,00 €

Queso de oveja cremoso - Pastura trufa de Finca pascualete (Cáceres).

Creamy Sheep Cheese - Truffle-flavored Pastura from Finca Pascualete (Cáceres).

…………………………………………………………………………………………………  13,00 €



Queso azul de cabra - Payoya cremoso de Andazul (Cádiz).

Blue Goat Cheese - Creamy Payoya cheese from Andazul (Cádiz).

…………………………………………………………………………………………………  13,00 €

Pata negra 5J - Jamón 100% bellota.

Pata negra 5J - 100% acorn-fed ham.

…...…..…………………………………………………………………………………………………  26,00 €

Caña de Lomo de cerdo 5J – 100% iberico de bellota.

Pork Loin shank - 5J 100% acorn-fed Iberian.

…...…..…………………………………………………………………………………………………  24,00 €

Plato degustación de 3 tipos de chorizo de diferentes animales, chivo malagueño, buey del capricho y cerdo
iberico de bellota.

Tasting Plate Featuring 3 types of chorizo from different animals, Malaga goat, Capricho ox, and acorn-fed
Iberian pork.

…………………………………………………………………………………………………  15,00 €

CLÁSICOS BLANCO

CLASSIC BLANCO

"Bravas" - Patatas caseras con espuma de bravas.

"Bravas" - Homemade potatoes with bravas foam.

…………………………………………………………………………………………………   7,00 €

“Mini mollete cantonés” - de cerdo, jalapeños, rúcula y salsa picante.

“Mini mollete cantonés” - with pork, jalapeños, arugula, and spicy sauce.

…………………………………………………………………………………………………   8,00 €

Nachos y chili con carne – gratinados con cheddar, crema agria, guacamole y pico de gallo.

Nachos and Chili with Meat – gratin with cheddar, sour cream, guacamole and pico de gallo.

…………………………………………………………………………………………………  12,00 €

Croquetas de Jamón 5J

5J Iberian Ham Croquettes

…………………………………………………………………………………………………  12,00 €



Croquetas de calamar y pulpo

Squid and Octopus Croquettes

…………………………………………………………………………………………………  11,00 €

Croquetas Takoyaki - Con pulpo, salsa takoyaki, mahonesa y bonito seco japonés.

Takoyaki Croquettes - With octopus, takoyaki sauce, mayonnaise, and Japanese dried tuna.

…………………………………………………………………………………………………  13,00 €

Lengua Ibérica (pizza ovalada) - Jamón ibérico, mozzarela fresca, rúcula y aceite de trufa.

Tongues Iberian (oval pizza) - Iberian ham, fresh mozzarella, arugula, and truffle oil.

…………………………………………………………………………………………………  13,00 €

Lengua Mexicana (pizza ovalada) - Carne estilo mexicana, con jalapeño y verduras.

Mexican Tongues (oval pizza) - Mexican-style meat with jalapeños and vegetables.

……………………………………………………………………………………………  12,00 €

PESCADOS Y CONSERVAS

FISH AND CANNED FISH

Tostas de Sardina - Ahumada con aguacate y ali-oli de pimiento del piquillo.

Sardine Toasts - Smoked with avocado and piquillo pepper aioli.

…………………………………………………………………………………………………  14,50 €

Anchoas del Cantábrico - Lotamar en mantequilla con pimientos, acompañado de tostas.

Cantabrian Anchovies - Lotamar in butter with peppers, served with toasts.

…………………………………………………………………………………………………  19,00 €

Anchoas de santoña M.A. revilla - En mantequilla ecológica, acompañados de tostas.

Santoña M.A. Revilla Anchovies - In organic butter, served with toasts.

…………………………………………………………………………………………………  19,00 €

Tostas de anchoas con tomate - Tostas con tomate y anchoa de santoña serie prémium M.A. revilla.

Anchovy Toasts with Tomato - Toasts with tomato and premium Santoña anchovies from M.A. Revilla.

…………………………………………………………………………………………  4,50 € la unidad

Tartar de atún rojo - aguacate, pepino, piñones y pipas de calabaza.

Red Tuna Tartare - Avocado, cucumber, pine nuts, and pumpkin seeds.

…………………………………………………………………………………………………  20,00 €



CARNES

MEATS

Hamburguesa  clásica  -  200g  de  carne  de  ternera,  queso  cheddar,  bacon  y  cebolla  caramelizada.
Acompañadas de lechuga, tomate, pepinillos, y patatas fritas caseras.

Classic Burger – 200g. Beef meat, cheddar cheese, bacon, and caramelized onion. Accompanied by lettuce,
tomato, pickles, and homemade French fries.

…………………………………………………………………………………………………  13,50 €

Hamburguesa clásica con huevo -  200g Carne de ternera, queso cheddar, bacon, cebolla caramelizada y
huevo ecológico frito. Acompañadas de lechuga, tomate, pepinillos, y patatas fritas caseras.

Classic Burger with Egg -  200g Beef meat, cheddar cheese, bacon, caramelized onion, and fried organic
egg. Accompanied by lettuce, tomato, pickles, and homemade French fries.

…………………………………………………………………………………………………  14,00 €

Hamburguesa "Japo" - 200g Carne de ternera, glaseada con teriyaki, setas shitake y huevo ecológico frito.
Acompañadas de lechuga, tomate, pepinillos, y patatas fritas caseras.

"Japo"  Burger  -  200g  Beef  meat  glazed  with  teriyaki,  shiitake  mushrooms,  and  fried  organic  egg.
Accompanied by lettuce, tomato, pickles, and homemade French fries.

…………………………………………………………………………………………………  16,00 €

Hamburguesa Serrana - 200g Carne de ternera, queso de cabra, jamón serrano, cebolla caramelizada y ali-
oli. Acompañadas de lechuga, tomate, pepinillos, y patatas fritas caseras.

Serrano Burger - 200g Beef meat, goat cheese, Serrano ham, caramelized onion, and aioli. Accompanied by
lettuce, tomato, pickles, and homemade French fries.

…………………………………………………………………………………………………  15,00 €

Hamburguesa Blanco Gourmet -  200g Carne de ternera, queso trufado pascualete, cebolla caramelizada,
foie y mahonesa de jugo de ternera. Acompañadas de lechuga, tomate, pepinillos, y patatas fritas caseras.

Blanco Gourmet Burger - 200g Beef meat, truffle-infused Pascualete cheese, caramelized onion, foie gras,
and beef juice mayonnaise. Accompanied by lettuce, tomato, pickles, and homemade French fries.

…………………………………………………………………………………………………  17,00 €

Hamburguesa  de  pollo  en  tempura  -  Pechuga  de  pollo,  queso  mozzarela  y  mahonesa  de  teriyaki.
Acompañadas de lechuga, tomate, pepinillos, y patatas fritas caseras.

Chicken Tempura Burger - Chicken breast, mozzarella cheese, and teriyaki mayonnaise. Accompanied by
lettuce, tomato, pickles, and homemade French fries.

…………………………………………………………………………………………………  13,00 €

Alitas de pollo picantes – aliño de lima, ajo y guindilla acompañado de mayonesa de sriracha.

Spicy Chicken Wings – lime, garlic and chilli dressing accompanied by sriracha mayonnaise.

…………………………………………………………………………………………………  11,00 €



Pata de chivo Malagueño - Cocinado a baja temperatura.

Malaga Goat Leg - Cooked at low temperature.

…………………………………………………………………………………………………  28,00 €

Lomo de vaca - Lomo bajo de vaca madurado acompañado de patatas y pimientos del padrón.

Cow entrecot - Entrecot of matured cow with potatoes and padrón peppers.

…..…………………………………………………………………………………………………  26,00 €

POSTRES

DESSERTS

Brownie con helado de vainilla

Brownie with Vanilla Ice Cream

.…………………………………………………………………………………………………   8,00 €

Espuma de crema catalana - Con helado de baileys.

Catalan Cream Foam - With Baileys ice cream.

.…………………………………………………………………………………………………   8,00 €


